
 
 

 

SAISONKARTE 
ab 18:00 Uhr 

 

VORSPEISEN 

Variation vom Hokkaido-Kürbis     €   7,80 
würzig eingelegt / als Sorbet /  
gebacken mit Ricotta 
 
Scampi im Sesammantel    €  9,90 

Antipasti / Rucola / Portwein-Balsamico 
 
mariniertes Rinderlenden- Carpaccio    €    9,80 
Auberginen-Caponata / Trüffelemulsion /  
Parmesan  

 

SUPPE 

Sopa de Pescado (Fischsuppe)     € 8,70 
Wurzelgemüse / Meeresbewohner /  
Knoblauch-Ciabatta 

 

VEGETARISCHE GERICHTE (auch vegan möglich)
     
Frische Pappardelle    € 11,20 
Gemischte Pilze / Cocktailtomaten / 
Lauchzwiebeln / Weißweinschaum     
 
Safran-Kürbis-Zucchini-Risotto   € 13,50 
Frische Tomaten / Rucola / Grana Padano 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

HAUPTGÄNGE 

Frisches Wolfsbarschfilet    € 19,60 
Safran-Risotto / Zucchini / Thymianschaum 
 
Gedünstete Gambas    € 20,40 
Gemüse / Graupen / Aurora-Curry-Soße 
 
Fischgamilla (marokkanischer Eintopf)    € 21,50 
verschiedene Meeresbewohner / Gemüse / 
Kartoffeln / Brot 
 
Pappardelle al Spezzatino di Cinghiale  € 18,40 
(Wildschweinragout) 
Quitten / Dörrpflaumen / frische Tomaten /  
Grana Padano 
 
mit Kräutern gefüllte Maishuhnbrust     € 18,60 
Pimientos de Padron / Patatas Bravas / Jus 
 
Rinderlendensteak     € 19,90 
Ratatouille / Rahmkartoffeln / Jus 

 
DESSERTS 

Crème Brûlée   € 7,90 
Orangen-Ragout / Beerensorbet 

 
 


